
DESCRIPTION

DECLARATION D'INGREDIENTS

Seau:
Alvéoles:

ALLERGENES - OGM - IONISATION (attestation sur demande)
- Allergènes: oeufs.
- Les ingrédients sont non OGM
- Ce produit ne contient pas d'ingrédients ionisés.

APPLICATIONS - MODE D'EMPLOI
- Pour sandwichs et entrées froides (salades, oeufs mimosa, oeufs garnis ...).
- Pour la préparation de plats cuisinés.
Rincer à l'eau claire avant utilisation. Maintenir les œufs non utilisés dans leur liquide de conservation.

DLC ET CONDITIONS DE CONSERVATION
DLC : 35 jours par rapport à la date de fabrication 
Température de conservation : 0 et + 4°C. 

ANALYSES CHIMIQUES  ET VALEURS NUTRITIONNELLES (Moyenne pour 100g)*

  Protéines
  Lipides
  Glucides

  Sodium

  Matière sèche
  Valeur énergétique pour 100 g

ANALYSES MICROBIOLOGIQUES 

Méthodes de référence (*)
  Bactéries aérobies mésophiles NF ISO 4833
  Entérobactéries NF ISO 21528
  Salmonelles NF EN ISO 6579

(*) Application de méthodes alternatives validées AFNOR

ANALYSES ORGANOLEPTIQUES 

Aspect : Forme ovoïde.
Couleur du jaune / du blanc : Couleur paille à orangé / Blanc à crème.
Texture : Ferme et moelleux, cuit à cœur.
Odeur, saveur : Caractéristique de l'œuf dur.

Pour nous contacter : contact@ovoteam.net

Analyses

0,3%

11%

Œufs (de poules). Saumure : eau, chlorure de sodium, acidifiants : acide citrique (E 330), acide acétique (E 260).

24 ± 1%

Normes

10,5%

140 Kcal / 585 Kj

NormesAnalyses

 OEUFS DURS ECALES 53/63
 SEAUX X150, SACHETS ALVEOLES 3X10 (colis 120 et 180)

Ils vous apportent les qualités organoleptiques des produits traditionnels avec en plus une sécurité 
bactériologique optimale.

Les œufs durs écalés OVIPAC sont fabriqués à partir d'œufs rigoureusement sélectionnés.

Œufs (de poules), eau, acidifiants (acide citrique, acide acétique)

Les œufs durs écalés 53/63 sont conditionnés en seau de 150 avec de la saumure et en sachets sécables 3x10 
sous atmosphère protectrice.

    < 300 000 /g
    < 10 /g

    Absence / 25 g

200 mg / 100g (seau)
130 mg / 100g (alvéoles) 

* ces valeurs sont données à titre indicatif
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SEAU 150 ALVEOLES (colis 120) ALVEOLES (colis 180)

Code interne UL : 8913 8931 8933

CARACTERISTIQUES de l'oeuf :
poids net égoutté moyen (en g):

CARACTERISTIQUES DE L'UC - :  

Note : pour un seau, UC = UL

            une alvéole = 3x10 œufs /
EAN 13 : 3 474240 089137 3 474240 089311 3 474240 089335

poids net (kg) / 1,32 1,32

poids brut (kg) / 1,343 1,343
hauteur (mm) / 33 33
largeur (mm) / 299 299

longueur (mm) 303 303

CARACTERISTIQUES DE L'UL  : 
DUN14: 13474240089134 13474240089318 13474240089332
PCB : 1 4 6

contenu (œufs) : 150 120 180

poids net  (kg) : 6,6 (poids moyen) 5,28 7,92
poids net du contenant à vide  (kg): 0,336 0,51 0,56
hauteur  (mm): 251 84 105
diamètre (mm) : 269 / /
largueur (mm) : / 300 300

longueur (mm) : / 550 585

poids des oeufs avec saumure  (kg): 9,75 / /

poids brut  (kg): 10,10 5,88 8,48

CARACTERISTIQUES PALETTE : 

type de palette : 80x120 80x120 80x120

nb d'UL / palette : 39 40 (9 x 4 + 4) 48 (10x4 + 8)

nb de couche / palette : 3 9 10
nb d'UL / couche : 13 4 4

nb d'UL sur le champ: / 4 8

nb UC par palette: / 160 288
poids net en oeufs (kg): 258 / /

poids net de la palette(kg): 257 211 380

poids brut de la palette (kg) (1) : 394 235 407

hauteur (mm) (2): 790 990 1250

largeur (mm): 800 800 800
longueur (mm) : 1200 1200 1200
(1) : rajouter  tare palette (27kg) Légende : UC : Unité Consommateur / UL : Unité Logistique / PCB : Par ComBien
(2) : rajouter hauteur support (147mm)

N° D'AGREMENT : FR 22.067.06 CE

Pour nous contacter : contact@ovoteam.net

FICHE LOGISTIQUE

 OEUFS DURS ECALES 53/63
 SEAUX X150, SACHETS ALVEOLES 3X10 (colis 120 et 180)
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